EHPAD DR Pierre .GILET
68210 DANNEMARIE

MENU Semaine 43 du 19/10 au 25/ 10/ 2026

Sem 43 MENU
JOURS DEJEUNER DINER
Potage cultivateur Velouté de poireaux
LUNDI Sauté de Tarte aux poireaux
19/10 Pates
Fruit Fromage blanc
Potage parmentier Soupe a I'oignon
MARDI Cordon bleu Quenelles de brochet
20/10 Haricots verts Poélée rustique
Tarte Créme dessert
_ If’otage maraicher Potage de légumes
MERCREDI Braisé de boeuf aux’carottes Tortellini de volaille
21/10 Pommes sautees Salade mixte
lle flottante Liégeois aux fruits
Potage Dubarry / s P
JEUDI ) oupe Paysanne
22/10 Steak haché veau (Lentilles - saucisses fumées)
Frites Yaourt
Créme renversée au caramel
Velouté de carottes ye|0Uté de pois .
VENDREDI Poisson pané Assiette de charcuterie
23/10 . .
Fondue de poireaux et riz .
~ Ananas au sirop
Crépes au sucre
Velouté légumes verts .Ve|0Utfé de cresson
SAMEDI Roti de porc au jus Gratin de Pates aux Légumes
24/10 . . Compote de pommes
Petits pois-carottes
Fruit
Brioche au sucre Bouillon vermicelles Velouté de champignons
DIMANCHE a la moutarde meurette
25/10 Nouilles au beurre Haricots b
Patisserie aricots beurre
Créme dessert

Menus susceptibles de modification en cas de difficultés particuliéres, notamment d’approvisionnement

Mr le directeur d'établissement Mr le responsable de restauration Mme la diététicienne
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